
Caractéristiques Mode d’emploi 

Huiles PAO alimentaire, solvant paraffinique alimentaire. 
Additifs : particules de PTFE micronisées, additifs EP et anticorrosion  
Densité à 20 °C : 0,89 ± 0,10 
Point éclair : 56 °C 
Viscosité à 40°C : 180 mm²/s 
Viscosité à 100 °C : 641 mm²/s 
Indice de viscosité : 275 
Point de congélation : < - 25 °C 
Volume net : 400ml 

Les pièces doivent d’abord être bien nettoyées avec un 
détergent organique ou alcalin. Agiter légèrement l'aérosol 
avant usage. 
Vaporiser sur les pièces à lubrifier 
Laisser agir quelques minutes 
 
Informations complémentaires : se référer à la fiche de 
données de sécurité.  
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7 en + 
MICRO GREASE : Graisse blanche au PTFE micronisé. 

 
Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 

Industries    Collectivités               Transports               I.A.A. 

Industrie alimentaire : embouteillage, conserves, surgelés, alimentation animale, panification. 
Industrie graphique. 
Santé publique : médicaments, Hôpitaux, cuisines. 

Tél 02 97 54 50 00 
www.7darmor.fr 

MICRO FOOD LUB 
L  P   PTFE  

7 bonnes raisons d’utiliser MICRO FOOD LUB 
1. MICRO FOOD LUB est un produit complet pour la maintenance, la lubrification et la protection 
longue durée en domaine alimentaire. 
2. MICRO FOOD LUB est conforme aux normes NSF(Alimentaire). 
3. Efficace : il permet une lubrification propre et sèche. 
4. Sa formulation spécifique permet une excellente fixation des particules de PTFE et une meil-
leure pénétration sur les zones lubrifiées. 
5. Hydrophobe : résiste au délavage. 
6. Protecteur : diminue fortement les usures des pièces en mouvement. 
7. Résiste à des températures de –30°C à +180°C. 
 

Particulièrement adapté pour : 




